
MENU GRILLOWE
WARIANT I 130 zł / os.

 

DANIE GŁÓWNE

Kiełbaski w ziołowej marynacie

Karkówka w pikantnej marynacie

Skrzydełka drobiowe

Kiszka ziemniaczana z cebulką

Kukurydza kolba

Ziemniaki pieczone z ziołami i gzikiem

Warzywa grillowane:
 bataty, cukinie, bakłażan, papryka,

szparagi, pomidory, pieczarki

ZIMNE DODATKI

Bufet sałatkowy
 (mix sałat, pomidory, ogórki, papryka, pikle, oliwki)

Zestaw sosów 
(czosnkowy, musztardowy, ziołowy, cytrusowy, winegret)

Sałatka wiosenna

Sałatka ziemniaczana

Pieczywo, masło

NAPOJE
 bufet uzupełniany

 Woda w karafkach bez ograniczeń

 
 

Cena dotyczy bankietu trwającego do 6 godz., każda kolejna godzina wiąże się z dodatkową opłatą.
Cena obowiązuje dla grup powyżej 30 os. Wszelkie zmiany w menu podlegają indywidualnej wycenie.

Hotel Astor, ul. Rozewska 38, 84-104 Jastrzębia Góra
T: +48 58 774 45 51 wew. 2, E: konferencje.astor@primaverahotele.pl
www.astorhotel.pl



MENU GRILLOWE
WARIANT II 165 zł / os.

 

DANIE GŁÓWNE

Dorsz z jarzynami w folii

Fileciki z kurczaka w pikantnej marynacie

Żeberka w marynacie BBQ

Szaszłyk z indyka z warzywami

Cukinia z kuskus i tofu

Warzywa grillowane
 bataty, cukinie, bakłażan, papryka, szparagi, pomidory, pieczarki

Ziemniaki w folii z gzikiem

Kwaśnica na wędzonce

ZIMNE DODATKI
Bufet sałatkowy

 (mix sałat, pomidory, ogórki, papryka, pikle, oliwki)

Zestaw sosów 
(czosnkowy, musztardowy, ziołowy, cytrusowy, winegret)

Sałatka z rukoli oraz arbuza z prażonym słonecznikiem

Sałatka z młodej kapusty

Sałatka ziemniaczana

Pieczywo, masło

NAPOJE

Woda w karafkach bez ograniczeń

 
 

Cena dotyczy bankietu trwającego do 6 godz., każda kolejna godzina wiąże się z dodatkową opłatą.
Cena obowiązuje dla grup powyżej 30 os. Wszelkie zmiany w menu podlegają indywidualnej wycenie.

Hotel Astor, ul. Rozewska 38, 84-104 Jastrzębia Góra
T: +48 58 774 45 51 wew. 2, E: konferencje.astor@primaverahotele.pl
www.astorhotel.pl



MENU GRILLOWE
WARIANT III 220 zł / os.

 

DANIE GŁÓWNE

Łosoś z masłem ziołowym w folii

Płatki wołowiny w marynacie bulgogi

Schab w miodowej marynacie

Szaszłyk z kurczaka

Kukurydza

Steki z batata w oliwie czosnkowej

Warzywa grillowane
cukinie, bakłażan, papryka, szparagi, pomidory, pieczarki

Fasolka szparagowa z chili

Ziemniaki pieczone w folii z gzikiem

ZIMNE DODATKI

Bufet sałatkowy
 (mix sałat, pomidory, ogórki, papryka, pikle, oliwki)

Zestaw sosów 
(czosnkowy, musztardowy, ziołowy, cytrusowy, winegret)

Sałatka z kalafiora i pomidorów w sosie czosnkowym

Mix sałat z suszonym pomidorem i prażoną dynią

Sałatka Szefa Kuchni oparta na warzywach sezonowych

Sałatka ziemniaczana

Chleb własnego wypieku ze smalcem i ogórkiem

Pieczywo, masło

DESER

Wybór ciast – 3 rodzaje

NAPOJE

Woda w karafkach bez ograniczeń

 
 

Cena dotyczy bankietu trwającego do 6 godz., każda kolejna godzina wiąże się z dodatkową opłatą.
Cena obowiązuje dla grup powyżej 30 os. Wszelkie zmiany w menu podlegają indywidualnej wycenie.

Hotel Astor,  ul. Rozewska 38, 84-104 Jastrzębia Góra
T: +48 58 774 45 51 wew. 2, E: konferencje.astor@primaverahotele.pl
www.astorhotel.pl


