*k*x HOTEL

MENU | - 140 PLN / OS.
Rosdt domowy z tymiankowym makaronem (serwowany)
Sandacz na warzywach
Policzki wieprzowe w sosie winnym
Kurczak faszerowany musem szpinakowym z orzechami wtoskimi na sosie pesto z buraka
Ziemniaki pieczone w ziotach
Mix warzyw z pary

Warzywa glazurowane

Kasza kuskus z grzybami poku

Sernik malinowy z owocami (serwowany)

Kawa, herbata, woda

MENU Il - 145 PLN / OS.
Krem z pieczonego buraka z musem gorgonzola (serwowany)
Dorsz w migdatach
Zraziki wieprzowe na sposob kaszubski
Indyk sous-vide na sosie gruszkowym
Roladki z cukinii z musem z soczewicy
Ryz czerwony z warzywami
Ziemniaki opiekane
Fasolka z cebulka
Marchewka w miodzie
Ciasto gruszkowe na sosie kawowym (serwowane)

Kawa, herbata, woda

MENU III - 150 PLN / OS.
Zupa grzybowa z kremowa pianka (serwowana)
Karmazyn w bekonie z ziotami
Kacza piers na puree z czerwonej kapusty
Karczek duszony w ogdrkach
Zapiekane gotabki z soczewica i serem plesniowym
Szpinakowe puree
Kluski
Karmelizowane kalarepki
Brokuty z sezamem
Lody na musie truskawkowym z migdatami (serwowane)

Kawa, herbata, woda

NAPOJE
Soki, napoje gazowane - 30 PLN / os. do kazdego pakietu

a 5 oA 5 20 . HOTEL ASTOR ***
Organizacja Przyjec¢ Okolicznosciowych: HoTEL ASTOR
Andrzej Miotk w%% 84104 Jastrzebia Gora
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