
MENU I - 140 PLN / OS.
Rosół domowy z tymiankowym makaronem (serwowany)

Sandacz na warzywach

Policzki wieprzowe w sosie winnym 

Kurczak faszerowany musem szpinakowym z orzechami włoskimi na sosie pesto z buraka 

Ziemniaki pieczone w ziołach

Mix warzyw z pary

Warzywa glazurowane

Kasza kuskus z grzybami poku 

Sernik malinowy z owocami (serwowany)

Kawa, herbata, woda

MENU II - 145 PLN / OS.
Krem z pieczonego buraka z musem gorgonzola (serwowany)

Dorsz w migdałach

Zraziki wieprzowe na sposób kaszubski 

Indyk sous-vide na sosie gruszkowym

Roladki z cukinii z musem z soczewicy 

Ryż czerwony z warzywami

Ziemniaki opiekane

Fasolka z cebulką

Marchewka w miodzie

Ciasto gruszkowe na sosie kawowym (serwowane)

Kawa, herbata, woda

MENU III - 150 PLN / OS.
Zupa grzybowa z kremową pianką (serwowana)

Karmazyn w bekonie z ziołami

Kacza pierś na puree z czerwonej kapusty 

Karczek duszony w ogórkach 

Zapiekane gołąbki z soczewicą i serem pleśniowym 

Szpinakowe puree 

Kluski

Karmelizowane kalarepki

Brokuły z sezamem

Lody na musie truskawkowym z migdałami (serwowane)

Kawa, herbata, woda

NAPOJE
Soki, napoje gazowane - 30 PLN / os. do każdego pakietu

MENU OKOLICZNOŚCIOWE
SERWIS ROSYJSKI

Organizacja Przyjęć Okolicznościowych:
Andrzej Miotk
tel. +48 661 310 223
gastronomia.astor@primahotele.pl

HOTEL ASTOR         
ul. Rozewska 38
84-104 Jastrzębia Góra

www.astorhotel.pl
Twoja nadmorska przestrzeń...


